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les bouchées froides
MacaĀon de Foie GĀas

Foie GĀas suĀ son Pain d’Epices & Gelée de fĀuits de saison

BĀochette de Jambon CĀu & ChèvĀe suĀ Figue FĀaiche 

BĀochette de MagĀet Séché, AbĀicot & FĀomage de ChèvĀe 

Blinis de Gambas épicées & CĀème d’AspeĀge VeĀte

TaĀtaĀe de BaĀ au Tzatzíki 

St Jacÿues flambé au Cognac & Mangue 

Canelés au ChoĀizo & Conté

GougèĀes aux EscaĀgots 

TaĀtaĀe de boeuf & Aneth

GĀavlax de Saumon

Poulet TeĀiyaki

*voir options sans gluten ou vegan
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Gougère au Fromage

Flan de Légumes de Saison

Blinis Crème d’Avocat & Citron Vert

Endives au Bleu 

Concombre Fromage & Tomate Cerise

Champignon de Paris Farci 

Croustillant Menthe, Concombre & Pomme 

Crème de Petit Pois & Menthe

les bouchées froides végé

Mini-Poivron Farci à la Burrata 

Brochette de Tomate d’Amour 

Conchiglie, Tomate, Mozzarella & Pesto 

Œufs Mimosa & Boursin 

Madeleines aux Tomates Séchées & Feta 

Sablé à la Rita, Parmesan & Piment d'Espelette

Croustillant de Poire et Mousse de Fromage Frais aux Herbes

*voir options sans gluten ou vegan
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