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Nos déclinaisons du chef : 

Déclinaisons de houmous : pois chiche, carotte et betterave 

Déclinaisons de tapenades : olives noires et olives vertes

Déclinaisons de caviars : aubergines et artichauts

Déclinaisons de pesto : roquette, radis et basilic

A choisir 3 dips parmi : 

Rillettes de thon aux agrumes

Fromage frais, ciboulette, menthe et poivre de Sichuan

Guacamole épicé

Tofu soyeux et tomates séchées

Tzatziki maison 

Ricotta et noix

les dips

Accompagnements :

Légumes croquants

Pains

Crackers maison
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Sélection de Charcuterie : Mortadelle, Jambon Cru,

Saucisson, Jambon aux herbes...

Sélection de Fromages : Comté, Brie, Roquefort, Chèvre...

Accompagnements : 

Olives

Confiture du moment

Cornichons

Miel

Fruits secs

Pain frais

les planches
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les Pains surprises
La surprise de l’Océan

Saumon Fumé & Cream Cheese

Rillettes de Poissons 

Sardine & Tomatade

La surprise Fromagère
Fromage Frais & Pesto de Basilic

Roquefort & Noix

Chèvre et Miel 

La surprise Végétarienne
Houmous de Carottes au Cumin

Guacamole épicé

Tzatziki

La surprise de la Terre
Rosette & cornichons

Rillettes de Porc

Jambon Blanc & Beurre Salé 



Sélection d’Huitres du moment

Accompagnements : 

Citron

Echalotes & Vinaigre de vin

Pains

Plateau d’huitres
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www.fabevent.fr

06 51 88 3008

fab.byfabevent@fabevent.fr
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