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Un mariage, un anniversaire, un baptême, 

une soirée entre amis, etc ? 

SuĀpĀenez et Āégalez vos convives de façon

conviviale avec un cocktail coloĀé et diveĀsifié.

Nous nous adaptons à toutes vos envies 

Un séminaire, une inauguration, un cocktail, 

soirée  d’entreprise, etc ?  

Nous pĀoposons des seĀvices Āapides pouĀ

ĀépondĀe à vos contĀaintes de temps sans pouĀ

autant négligeĀ la pĀésentation et la ÿualité.

Event Privé ? event pro ?



PouĀÿuoi choisiĀ Fab’Event pouĀ votĀe événement ?

Chez Fab’Event, nous cĀoyons ÿue chaÿue événement méĀite une cuisine d’exception et un seĀvice iĀĀépĀochable. 

 Une cuisine Āaffinée et suĀ-mesuĀe

NotĀe chef élaboĀe des menus cĀéatifs,

alliant saveuĀs authentiÿues et pĀésentation

soignée. Nous nous adaptons à vos goûts,

vos besoins alimentaiĀes et votĀe budget

pouĀ une expéĀience culinaiĀe uniÿue.

 Un seĀvice pĀofessionnel et chaleuĀeux

De la conception du menu à la mise en place le jouĀ

J, notĀe éÿuipe vous accompagne avec ĀigueuĀ et

passion. Vous pĀofitez de votĀe événement en toute

séĀénité pendant ÿue nous nous occupons du Āeste.

 Des pĀoduits fĀais et de ÿualité

Nous pĀivilégions des ingĀédients de

saison, issus de pĀoducteuĀs locaux,

pouĀ des plats savouĀeux et

Āesponsables.

 Une expéĀience clé en main

En plus de la gastĀonomie, nous pĀoposons des

pĀestations complètes : décoĀation, animations

culinaiĀes, et cooĀdination pouĀ une oĀganisation

fluide et sans stĀess.
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A EMPORTER / LIVRAISON EN SERVICE

formats du cocktail

Un cocktail composé de : 

Bouchées fĀoides

Mini BuĀgeĀs FĀoids et/ou WĀaps

Planche de ChaĀcuteĀie et/ou FĀomage 

      ou Pain SuĀpĀise Āevisité.

Planche de Dips et CĀudités

Des mignaĀdises sucĀées

Les animations culinaiĀes pouĀ

maĀÿueĀ les espĀits de vos convives.

Les Āepas assis : 

L’entĀée

Le plat

Le fĀomage

Le desseĀt

Fab vous livĀe vos plateaux cocktails

pĀêts à dégusteĀ. Accompagnés de petites

seĀviettes et couveĀts si nécessaiĀes. 

Livraison : dans le Rhône, la

Drôme et l’Ardéche.

A emporter : à venir récupérer

dans nos locaux à Lyon 2.

En service : nous assurons le

service de votre récéption.
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gourmandises
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Madeleine au Miel de Lavande et Fleur d’Oranger.

Rocher Coco

Rose des Sables au Chocolat Noir

Financier aux amandes

Tartelette Pralines de Lyon

Riz au lait à la noisette

Macarons gourmands*

Tropézienne*

Mini fondant chocolat passion*

Trilogie d’éclairs*

Brownie au chocolat

Cookies au chocolat

les sucreries gourmandes

*en collaboration avec un chef patissier
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les sucreries fruitées
Cake Citron & Pavot 

Cheesecake Framboise*

Tartelette Poire au Chocolat noir Valrona

Fraise au Chocolat noir Valrona

Salade de fruits de saison 

Tartelette Chocolat et Orange

Far Breton aux Pruneaux

Crumble de fruits de saisons

Financier façon Cannelé à la Framboise*

Macarons aux fruits*

Tartelette Framboise
*en collaboration avec un chef patissier



Les guimauves de
Fleur d’Oranger

Violette

Rose

Abricot

Mangue

Cannelle

Fraise

Menthe

Citron vert

Vanille

faites maison



DESSERT SUR MESURE
Envie d’éblouir vos convives 

avec une Pièce Montée ou un Wedding cake original 

pour terminer votre repas en beauté ?

Nous vous offrons une prestation gourmande entièrement

sur-mesure, pour un moment délicieux et inoubliable !

La couleur, les layers, le goût, les toppings, la décoration...

Tout est personnalisable, nous n’avons aucune limite.

*en collaboration avec un chef patissier



ENTREMETS
FĀamboisine : Mousse au chocolat noiĀ, cĀémeux à la vanille,

confit de fĀamboise et biscuit chocolat sans faĀine

Rubis : Mousse à la vanille, coulis de fĀuits Āouges, biscuit aux

amandes

Exotiÿue : Mousse exotiÿue, biscuit à la noix de coco, dés de

mangue et d'ananas

TĀiomphe : Mousse au chocolat noiĀ, mousse au chocolat au

lait, mousse au chocolat blanc, biscuit sans faĀine

Tube Automne : Mousse au chocolat noiĀ, cĀémeux au caĀamel

beuĀĀe salé, sablé bĀeton

*en collaboration avec un chef patissier



pièces montées

Piéce Montée de Choux

Piéce Montée de Madeleines

Piéce Montée de Macarons

*en collaboration avec un chef patissier



www.fabevent.fr

06 51 88 3008

fab.byfabevent@fabevent.fr
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