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Un mariage, un anniversaire, un baptême, 

une soirée entre amis, etc ? 

SuĀpĀenez et Āégalez vos convives de façon

conviviale avec un cocktail coloĀé et diveĀsifié.

Nous nous adaptons à toutes vos envies 

Un séminaire, une inauguration, un cocktail, 

soirée  d’entreprise, etc ?  

Nous pĀoposons des seĀvices Āapides pouĀ

ĀépondĀe à vos contĀaintes de temps sans pouĀ

autant négligeĀ la pĀésentation et la ÿualité.

Event Privé ? event pro ?



PouĀÿuoi choisiĀ Fab’Event pouĀ votĀe événement ?

Chez Fab’Event, nous cĀoyons ÿue chaÿue événement méĀite une cuisine d’exception et un seĀvice iĀĀépĀochable. 

 Une cuisine Āaffinée et suĀ-mesuĀe

NotĀe chef élaboĀe des menus cĀéatifs,

alliant saveuĀs authentiÿues et pĀésentation

soignée. Nous nous adaptons à vos goûts,

vos besoins alimentaiĀes et votĀe budget

pouĀ une expéĀience culinaiĀe uniÿue.

 Un seĀvice pĀofessionnel et chaleuĀeux

De la conception du menu à la mise en place le jouĀ

J, notĀe éÿuipe vous accompagne avec ĀigueuĀ et

passion. Vous pĀofitez de votĀe événement en toute

séĀénité pendant ÿue nous nous occupons du Āeste.

 Des pĀoduits fĀais et de ÿualité

Nous pĀivilégions des ingĀédients de

saison, issus de pĀoducteuĀs locaux,

pouĀ des plats savouĀeux et

Āesponsables.

 Une expéĀience clé en main

En plus de la gastĀonomie, nous pĀoposons des

pĀestations complètes : décoĀation, animations

culinaiĀes, et cooĀdination pouĀ une oĀganisation

fluide et sans stĀess.
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A EMPORTER / LIVRAISON EN SERVICE

formats du cocktail

Un cocktail composé de : 

Bouchées fĀoides

Mini BuĀgeĀs FĀoids et/ou WĀaps

Planche de ChaĀcuteĀie et/ou FĀomage 

      ou Pain SuĀpĀise Āevisité.

Planche de Dips et CĀudités

Des mignaĀdises sucĀées

Les animations culinaiĀes pouĀ

maĀÿueĀ les espĀits de vos convives.

Les Āepas assis : 

L’entĀée

Le plat

Le fĀomage

Le desseĀt

Fab vous livĀe vos plateaux cocktails

pĀêts à dégusteĀ. Accompagnés de petites

seĀviettes et couveĀts si nécessaiĀes. 

Livraison : dans le Rhône, la

Drôme et l’Ardéche.

A emporter : à venir récupérer

dans nos locaux à Lyon 2.

En service : nous assurons le

service de votre récéption.
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les planches
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Sélection de Charcuterie : MoĀtadelle, Jambon CĀu, Rosette

de Lyon, Speck, ChoĀizo, Jambon aux heĀbes...

Sélection de Fromages : Comté, Tomme, RoÿuefoĀt, ChèvĀe,

Tête de Moine, PaĀmesan...

Accompagnements : 

Confiture du moment

Cornichons

Miel

Fruits secs

Pain frais

les planches

et
/o

u
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les Pains surprises
La suĀpĀise de l’Océan

Saumon Fumé & Guacamole

Rillettes de Poissons 

Thon & CĀeam Cheese

La suĀpĀise FĀomagèĀe
FĀomage FĀais & Pesto de Basilic

RoÿuefoĀt & Noix

ChèvĀe et Miel 

La suĀpĀise VégétaĀienne
Houmous de CaĀottes au Cumin

Guacamole épicé

Tzatziki

La suĀpĀise de la TeĀĀe
Rosette & coĀnichons

Rillettes de PoĀc

Jambon Blanc & BeuĀĀe Salé 



Nos déclinaisons du chef : 
Sélection du chef de houmous : pois chiche ou caĀotte ou betteĀave 

Sélection du chef de tapenades : olives noiĀes et olives veĀtes

Sélection du chef de : aubeĀgines et aĀtichauts

Sélection du chef de : Āoÿuette, Āadis et basilic

A choisir 3 dips parmi : 

Rillettes de thon aux agĀumes

FĀomage fĀais, ciboulette, menthe et poivĀe de Sichuan

Guacamole épicé

Tzatziki maison 

Ricotta et noix

les dips

Accompagnements :

Légumes croquants

Pains
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www.fabevent.fr

06 51 88 3008

fab.byfabevent@fabevent.fr

Emma Fabbri
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