LES SUCKREKRIES

e Madeleine au Miel de Lavande et Fleur d’Oranger.

e Rocher Coco

e Rose des Sables au Chocolat Noir .
e Financier aux amandes

e Tartelette Pralines de Lyon

e Tartelette au Caramel Beurre Salé
e Macarons gourmands™

e [ropezienne®

e Mini fondant chocolat passion®

e Trilogie d'eclairs”

e Brownie au chocolat

e Cookies au chocolat

e Chou au Chocolat et Noisettes caramélisées

“EN COLLABORATION AVEC UN CHEF PATISSIER



https://fabevent.fr/traiteur

LES SUCRERIES FRUITEES HB |

e Cake Citron & Pavot

e Cheesecake Framboise”

e Tartelette Poire au Chocolat noir Valrona
e Fraise au Chocolat noir Valrona

e Salade de fruits de saison

e Far Breton aux Pruneaux

e Crumble de fruits de saisons

e Financier fagcon Cannelé a la Framboise®
e Macarons aux fruits”

e Tartelette Framboise & Myrtilles

“EN COLLABORATION AVEC UN CHEF PATISSIER

AND BEYOND



